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Al sito Web
All’Albo Pretorio


Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze”2021-2027 
Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni negli anni scolastici 2024-2025 e 2025-2026, Fondo Sociale Plus

Progetto ESO4.6.A4.A-FSEPN-CA-2025-736
 CUP: E94D25002330007

Avviso M.I.M.AOOGAMBI- 81652 del 23 Maggio 2025- Autorizzazione M.I.M prot. AOOGABMI. n. 108714 del 25 Giugno 2025
“MORANO IN ESTATE 2” 
A.S. 2025/2026

OGGETTO: AVVISO INTERNO PER LA SELEZIONE DI ESPERTI E TUTOR.
PN Scuola 21-27, fondo FSE+ Fondi Strutturali Europei - Programma Nazionale “Scuola e Competenze” 2021-2027. Priorità 01- Scuola e Competenze (FSE+) – Obiettivo Specifico ESO4.6 – Sotto azione ESO4.6.A4.A – Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni negli anni scolastici 2024/2025 e 2025/2026 (cd. Piano Estate).Al Dirigente Scolastico dell’I.S. “F.Morano” - Caivano (NA)

	IL/LA SOTTOSCRITTO/A
	

	CODICE FISCALE
	

	
DATI ANAGRAFICI NASCITA
	COMUNE
	

	
	PROVINCIA
	

	
	DATA
	

	




RESIDENZA
	COMUNE - CAP
	

	
	PROVINCIA
	

	
	VIA/PIAZZA
	

	
	TELEFONO 
	

	
	CELLULARE
	

	
	EMAIL
	



CHIEDE

 di partecipare alla selezione per titoli in qualità di Esperto/Tutor per l’area tematica che di seguito indica apponendo una X sulla/e apposita/e  casella/e:
	N.
	Modulo
	Macroarea contenutistica
	Titoli richiesti per Esperto
	Titoli per tutor
	Destinatari
Studenti
	N. ore

	1
	Chef a Scuola
	Caratteristiche dei principali nutrienti, le caratteristiche nutrizionali dei principali alimenti, studio della stagionalità degli ortaggi, realizzazione di funcional foods
	Laurea o diploma attinente
	
Laurea o diploma attinente
	Classi prime IPSEOA
	30h

	2
	
Io Barman 
	Analisi delle varie tipologie di bar, bicchieri e l’attrezzatura professionale, preparazione di cocktails e preparazioni, tecniche per la preparazione dei cocktails
	Laurea o diploma attinente
	


Laurea o diploma attinente
	Classi seconde IPSEOA
	30h

	3
	
Mani in pasta
	"vari tipi di farine , storia della pizza
l’impasto diretto- pizza napoletana classica
l’impasto indiretto con temperatura controllata- pizza nella teglia  pizza
fritta – focacce -pizza per celiaci-pizza con lievito madre."
	Laurea o diploma attinente
	Laurea o diploma attinente
	Classi prime IPSEOA
	30h

	4
	
Bottega dei profumi
	Le piante presenti in natura e loro coltivazione; le strutture anatomiche delle piante e la composizione chimica cellulare; gli oli essenziali;
l'idrodistillazione.
	(Esperto esterno)
Laurea o diploma attinente
	Laurea o diploma attinente
	Classe IV G+VG
(ITI)
	30h

	5
	Scacchi che passione

	Conoscenza della scacchiera. L’impostazione di una partita, 
Gare di soluzione di problemi relativi a finali di partite, più o meno semplici, in relazione alla preparazione raggiunta dai giocatori;
	Laurea o diploma attinente
	Laurea o diploma attinente
	Biennio 
 (ITI e IPSEOA)
	30h

	6
	
Certificazione informatica
	Competenze in ambito informatico, dell’intero pacchetto Office, web, reti.

	Laurea o Diploma attinente
	
Laurea o Diploma attinente
	Classi IV (ITI e IPSEOA)
	30h

	7
	
Cake design
	Breve introduzione sul Cake Designe, tecniche, teoria su come rivestire una torta in PD2. Realizzazione di una torta e Copertura in PD2, Copertura di un Dummy La Ghiaccia Reale: 
La Gum Paste caratteristiche 
	(Esperto esterno)

Laurea o Diploma attinente
	Laurea o Diploma attinente
	Classe III F1 (IPSEOA)
	30h

	8
	
Facciamo musica
	Conoscenza dei vari generi musicali moderni e della polifonia.Musica d’insieme.
Preparazione alla partecipazione ad eventuali concorsi ed eventi pubblici.
Cenni di teoria musicale..
	Laurea o Diploma attinente
	Laurea o Diploma attinente
	Classi interessate (ITI e IPSEOA)
	30h

	9
	
Wedding planner
	Gestione di eventi: aspetti grafici, artistici e estetici
	(Esperto esterno)

Laurea o diploma
	
	III F2 (IPSEOA)
	30h

	Compenso esperto: euro 70,00 lordo Stato.

	Compenso tutor: 30,00 lordo Stato.


	
Calendario classi sede ITI e IPSEOA
	Modulo
	Mese
	Data
	Orario
	N.

	
	
	
	
	ore

	1) Chef  a scuola
	Gennaio
	09 - 11- 13- 16- 21- 23- 28- 30
	(Dom 09:00-12:00)
	3

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Febbraio
	06-11
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	2) Mani in pasta
	Gennaio
	09 - 11- 13- 16- 21- 23- 28- 30
	(Dom 09:00-12:00)
	3

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Febbraio
	06-11
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	3)Io Barman
	Gennaio
	09 - 11- 13- 16- 21- 23- 28- 30
	(Dom 09:00-12:00)
	3

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Febbraio
	06-11
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	4)Wedding
	Gennaio
	09 - 13- 16- 21- 23- 28- 30
	Mart. 14:30 – 17:30
	3

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Febbraio
	06-11-13
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	5)Cake design
	Gennaio
	11-18-25-
	8:30- 11:30
	3

	
	Febbraio
	01-08
	12:30-15:30
	3

	6) Bottega dei profumi
	Gennaio
	09 - 11- 13- 16- 21- 23- 28- 30
	(Dom 09:00-12:00)
	3

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Febbraio-
	06-11
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	7) Scacchi che passione
	Dicembre
	29-30
	(Lun-Mar 9:00 -12:00)
	3

	
	
	
	(Ven-Sab 09:00-12:00)
	

	
	
	
	(Dom 09:00-12:00)
	

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Gennaio
	2 - 3 - 4 - 9-13- 16- 21- 23
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	8) Facciamo musica
	Dicembre
	29-30
	(Lun-Mar 9:00 -12:00)
	3

	
	
	
	(Ven-Sab 09:00-12:00)
	

	
	
	
	(Dom 09:00-12:00)
	

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Gennaio
	2 - 3 - 4 - 9-13- 16- 21- 23
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3

	9)Certificazione informatica
	Dicembre
	29-30
	(Lun-Mar 9:00 -12:00)
	3

	
	
	
	(Ven-Sab 09:00-12:00)
	

	
	
	
	(Dom 09:00-12:00)
	

	
	
	
	Mart. 14:30 – 17:30
	

	
	
	
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	

	
	Gennaio
	2 - 3 - 4 - 9-13- 16- 21- 23
	Merc.ven, 13:30 – 16:30
	3



A tal fine, consapevole delle sanzioni penali stabilite dalla legge per false attestazioni e mendaci dichiarazioni o uso di atti falsi, sotto la propria personale responsabilità, 

DICHIARA:
· di essere cittadino/a italiano/a o di uno degli Stati membri dell'Unione;
· di godere dei diritti politici e civili in Italia e/o nello Stato europeo di appartenenza;
· l’insussistenza di condanne penali, passate in giudicato, per reati che comportano l’interdizione dai pubblici uffici e l’insussistenza di procedimenti penali in corso di cui si è a conoscenza, fermo restando l’obbligo di indicarli in caso contrario; 
· di non essere stato destituito da pubbliche amministrazioni;
· di non trovarsi in nessuna delle condizioni di incompatibilità allo svolgimento di eventuale incarico di docenza in qualità di esperto di cui all’art. 1 del D.L. n. 508/96 e dell’art. 53 del D.L. n.29/93 nonché delle altre leggi vigenti in materia;
· di essere in possesso delle qualità morali e di condotta previste dall’articolo 35, comma 6, del decreto legislativo 30 marzo 2001, n. 165; 
· di aver preso visione del bando in tutte le sue parti;
· di essere disponibile a svolgere l’incarico senza riserve e secondo il calendario proposto dall’Istituto;
· di essere in possesso del titolo di studio attinente alla selezione del presente Avviso (Diploma di laurea) e al percorso formativo da realizzare;

IL/LA SOTTOSCRITTO/A SI IMPEGNA A
· partecipare agli incontri propedeutici alla realizzazione delle attività e finalizzati alla definizione dei programmi, alla predisposizione di materiali e di report sulle attività svolte, alla organizzazione delle attività;
· definire la struttura del progetto formativo: competenze specifiche (obiettivi operativi, metodologie, strumenti); 
· proporre agli studenti attività in piena aderenza dell’intervento formativo, ai contenuti ed obiettivi del Progetto per il quale propone la propria candidatura;
· garantire il rispetto delle modalità organizzative nello svolgimento delle attività, secondo il calendario redatto dall’istituzione scolastica; 
· interagire con i Consigli di classe di appartenenza degli studenti coinvolti nelle attività per effettuare una valutazione condivisa delle difficoltà degli studenti;
· interagire con  i referenti della valutazione del Piano Estate 2024:
· produrre obbligatoriamente documentazione chiara e precisa dell'attività svolta, anche ai fini dei controlli successivi;
· ove necessario, gestire la piattaforma dedicata e comunque registrare la frequenza delle attività da parte dei destinatari dell’intervento, dei contenuti delle attività svolte;
· garantire il rispetto delle norme in materia di tutela della privacy, secondo le disposizioni in materia di sicurezza previste dal GDPR 679/2016/UE e D.Lgs. n. 196/2003 modificato dal D.Lgs. n. 101/2018,

IL/LA SOTTOSCRITTO/A AUTORIZZA
codesta Amministrazione al trattamento dei dati personali anche sensibili, funzionali agli scopi ed alle finalità per le quali il trattamento è effettuato, compresa la loro comunicazione a terzi, in conformità alla legge 196/03.
ALLA PRESENTE ISTANZA ALLEGA:
1. Curriculum vitae, compilato in formato europeo con evidenziati titoli ed esperienze valutabili, aggiornato, datato, munito delle dichiarazioni di rito e sottoscritto;
2. Codice Fiscale e Carta di Identità
· All’atto della candidatura è necessario allegare il quadro sinottico progettuale (n. lezioni, data, orario, attività, contenuti, metodologia adottata e risultati attesi vd. allegato), elenco dei materiali utili alla realizzazione dell’intera iniziativa.
· Dichiarazione di incompatibilità (in allegato).

· [bookmark: _GoBack]Considerate le necessità didattiche, gli esiti saranno resi noti il giorno 23/12/2025.


DATA: __________________________			FIRMA: ____________________

Tipologia di indirizzo e settori autorizzati con biennio comune. ITI: settore tecnologico dal terzo anno: Informatica e Telecomunicazioni – Elettronica ed Elettrotecnica – Meccanica, Meccatronica ed Energia – Agraria, Agroalimentare e Agroindustria: produzione e trasformazione. IPSEOA: Settore Servizi Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera dal terzo anno: Enogastronomia - Servizi di sala e vendita – Accoglienza turistica.
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